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Kashke Bademjan Mahi Ba Hasho

Aubergineréra blandat med Saffransma.rinera.d Iaxﬁlés:p?tt toppaq .med
mynta och yoghurtsas berberis, koriander, vitlék och chili

Oy Mirza Ghasemi Kobideh
2 % Kolgrillade auberginer blandat med Lammférsspett
E} agg och vitlok, tillagas i tomatsas Djoje
Y Sossis Bandari Saffransmarinerade kycklingspett
% Stekt skivad persisk lammkorv med Zereshk p0|0 ba morgh

potatis och Ik, tillagas i tomatsas

ﬂ Ugnsgrillade hela kycklingar i tomatsas,
} Kofte serveras med basmatiris
Persiska lammfarsbullar blandat med ris, D &

gula linser och farska orter i tomatsas

@@% yaiier Ghorme Sabzi

Lammgryta med farska orter,
Salad Olvieh torkad lime och kidneyb&nor

Kycklingréra med potatis, dgg, Veganskt alternativ

‘ saltgurka och majonnas .
i i Gheime
Borani Spenat Lammgryta med gula linser och
ﬂ ) Yoghurt blandat med spenat och vitlok strimlad potatis
1 % Borani Bademjan Veganskt alternativ
% Yoghurt blandat med ugnsbakad Koresht-e karafs
gl aubergine och vitlék Selleri, mynta och persilja
ﬁ“ Zeytoon Parvardeh Vegansk :
a | Inlagda grona oliver med Dal adaas a ‘
valnétter i granatéppelsirap réda linser, potatis & chili %
o’ Khiar Shor Ve
ﬁi‘ " Sma inlagda saltgurkor P & 3,4 p
¥ s ! “Cfterviitier *
ﬂ Yoghurt blandat med torkad vild vitlok / ﬂ
Mast Khiar Nan Khamehi %
F __ I Yoghurt blandat med riven gurka och mynta Persisk bakelse fylld med gradde
L€ 3 Nan & Panir Sabzi Sholezard o
ﬁ‘ o Nybakat nanbréd med fetaost, Saffransrispudding med i
: mynta och graslok pistagenstter e
o F Tone Mahi Baklava L
; ﬁ- Persisk tonfi skréra med majonnas Bakelse gjord pa lager med filodeg, %
m . Torshi ) hackade nétter och honung. 3
&a 8 Rotfrukter i vindger J & Persiska kakor e &
: Sir Torshi
a § Vitlék i vinager SHAHRZAD £
B o




